
HOOFDGERECHTEN

Fruits de Mer 47.50

Met kreeft, mosselen, coquilles en gamba 

Diamanthaas 29.50

Met truffeljus, aardappelterrine en verse truffel

Maishoen  25.50

Met polenta en saus van eekhoorntjesbrood
  

Dorade filet 25.50 

lauwwarme venkelsalade en citroenboter

Gevulde aubergine 23.50 

Met basilicum, burrata en groene olijven

BIJGERECHTEN
 

Verse friet 4.50 

Met kruidenmayonaise

Frisse salade 4.50 

Met zomerse groentes

Heeft u een allergie? Meld het ons.

BITES 

OESTERS GEAY 4.50 p.s.

Villa Oester met schuim van yuzu en cacao
Oosterse oester met soja en bosui
Lounge oester met gin & limoen

Klassieke oester met rodewijnazijn en sjalot
Oester proeverij van onze 4 oesters  15

NL Slow Escargots Half dozijn 15  Dozijn 27,50

Blini met kaviaar 39,50

creme fraiche en gerookte zalm

Charcuterie plankje 15

VOORGERECHTEN
Onze voorgerechten worden geserveerd  

met een biologisch broodje gemaakt van het  
restproduct van ons Gulpener bier.

Gerookte eend 17.50

Ingelakt met pruim, rode bietjes en kersenjus

Paling 15
Met rösti, geitenkaas en gefermenteerde mosterd

Watermeloen tataki 13.50 
 Met chilivlokken

Soep van de dag 9.50   
Met dagverse groenten

TUSSENGERECHTEN

Rijkelijk gevulde bisque 15
Met rivierkreeftjes uit de Weerribben

Tortellini 15 

Met spinazie en saus van oude Weerribbenkaas

 VEGETARISCH    VEGAN


